PROJETO MONTANA GRILL PREMIUM BEEF

O Projeto Montana Grill Premium Beef € um Programa de Qualidade de carne que abrange todos os elos de
producéo.

Neste projeto, a dupla de cantores Chitdozinho e Xorord, que também sdo sécios da Churrascaria Montana
Grill, partindo do principio que a carne bovina ainda é um produto comercializado como commodity, sem
nenhum tipo de classificac@o e padronizagdo, resolveram langar um produto diferenciado usando a marca da
churrascaria.

O primeiro passo foi o desenvolvimento do padrédo do produto a ser comercializado, em seguida foram
estabelecidos os procedimentos necessarios na industria para se alcangar o padréo desejado. E para garantir
além do padréo, caracteristicas de qualidade sensorial, foi estabelecido o tipo de animal capaz de gerar
carcacas adequadas ao programa.

Para este projeto a industria frigorifica tem que contar ndo apenas com o controle e de qualidade padréo,
como também possuir instalagfes que permitam a classificagcdo e separagdo das carcacas selecionadas. No
ambiente de desossa deve haver espaco e pessoas treinadas para a realizagdo dos cortes especificos deste
projeto.

Todos os cortes sdo embalados e maturados por no minimo 15 dias antes de serem enviados ao comércio.
Os animais que sao classificados conforme os padrfes de peso, idade, sexo e acabamento de gordura
estabelecidos pelo projeto recebem uma premiacéo, valorizando o pecuarista que trabalha com qualidade em
sua fazenda.

A Tabela 1 indica a tipificagdo e a premiacao das carcagas de acordo com o sexo, a idade, o peso e o
acabamento da gordura.

Peso em @ Sexo Maturidade Acabamento Tipo Premiacéao
16,6 acima MC / Ml 0 - 4 dentes 3 acima AA 3% @ boi
16,6 acima MC / Ml 0 - 4 dentes 2 AB 2% @ boi
12,6 a 16,6 MC 0 - 4 dentes 2 acima AC -
12,6 a 16,6 Ml 2 dentes 2 acima AD -

16 acima F 0 - 4 dentes 3 acima NS 4% @ vaca
12,6 a 16,6 F 0 - 4 dentes 3 acima NA 3% @ vaca
12,6 acima F 0 - 4 dentes 2 NB -

Tabela 1: tipificac@o de carcacas.

Afinado com as tendéncias mundiais de qualidade certificada o projeto conta com o apoio técnico da Embrapa
e a Qualificacdo do FUNDEPEC.

Para melhor entendimento das normas do programa e facilidade de compreensdo em cada elo, foi criado um
material ilustrado destinado aos elos de producao e industrializagdo. Abaixo € possivel ver algumas paginas
do material.

Para melhor entendimento das normas do programa e facilidade de compreenséo de cada elo, foi criado um
material ilustrado destinado aos elos de producao e industrializacdo. Abaixo é possivel ver algumas paginas
do material.

Padrao dos Novilhos
Premium Beef

Idade

# Serdo aceitos animais com até 4 dentes incisivos

permanentes




Peso

* Os Novilhos devemn apresentar na ocasiao do
abate, peso minimo de 250kg de carcaga (16,6@)
e, as Movilhas, minimo de 190kg (12,6@).

Sexo

* Novilhos castrados dentro das
especificacGes de peso,
acabamento e maturidade.

* MNovilhos inteiros, apresentando
apenas os dentes de leite, desde
que cumpram as exigéncias de
peso e acabamento.

» Novilhas dentro das
especificactes de peso,

acabamento & maturidade.

Acabamento
Tipe 3: Gmm

Acabamento de Gordura

no Novilho

* Deve ser uniforme, bem distribuido,
avaliade visualmente na regido do
cavador do rabo, lombo, regido
do vazio e virilha.

Acabamento de Gordura

na Carcaca

= A avaliagdo visual da carcaga sera feita
observando-se a regido entre a 12* e 13°
costelas (regido do contra filé), com

exigéncia minima de 3mm.



Assisténcia Téecnica e
LControle de Dualidade

Supervisao

* O Programa é certificado pelo FUNDEPEC e conta com o apoio e orientagdo técnica
da EMBRAPA-Gado de Corte, que orientam e certificam todo processo de producao
dos novilhos selecionados nas fazendas de Chitiozinho e Xorord e de seus parceiros
no Programa, estendendo-se até as gondolas dos supermercados e restaurantes,
garantindo a qualidade e a seguranga em todo sistema produtivo das Carnes de
MNovilhos Selecionados Montana Premium Beef.

Sanidade

* As propriedades devem obrigatoriamente seguir o

Programa Sanitario do MAPA Ministério da Agricultura,

Pecuaria e Abastecimento, com todos os procedimentos e

vacinagbes obrigatdrias.

Nutricao

0 local correto * O programa nutricional devera estar de acordo com a

para a aplicagio A _
de medicamentos é legislagao vigente, sendo vedado o uso de ragdes e
na tdbua do pescogo suplementos de origerm animal. Qualgquer suplementacao

alimentar estratégica devera ser de forragem de alto

valor nutricional e sal mineral.

IR APDIO TECNICO




Criacao
I O ——

Os novilhos devem ser engordados em ambientes confortaveis

(pasto ou confinamento), sem estress, manejados de forma calma e sem
agressao, para que no momento em que antecede o abate estejam
adaptados. As condigdes ambientais devem ser obsarvadas

em todo processo da produgao.




